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Déjeuner
lun. 05/02 mar. 06/02 jeu. 08/02 ven. 09/02
. Céleri rave bio Sal d e”d'YeS. bio e de Iégumes bio Salade coleslaw bio
Entrée @ o~ &% @ &0 ¢
= N Sauce miel =
Sauté de dinde Omelette bio aux pommes de
& terre et fromage
= . , Lasagnes végétariennes lentilles
Plat Sauce marengo Fideua aux légumes @
@ Epinards branchejbio ala creme
Ecrasé de Iégumes bio i&ﬁu
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Saint nectaire Camembert Bdlche du pilat a la coupe
Fromage Tk Tl T
(. [ (@8
Dessert Compote de fruits bio Tarte a la confiture bio Flan au caramel Fruit de saison bio
RO ol e
BIO LABEL ROUGE
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl Q’I'
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement. Samrs

“ FH : Fruits et légumes de saison @) : Plat fait maison -7 : Origine France % : Aide UE & destination des écoles % : Viandes de France [1] : Au
) moins 1 produit bio



