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Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou fraces) suivants:
céréales & base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, sofa, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abatiues et découpées dans les pays suivants : France, Alleragne, Italie.
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