1 oignon 2 banches de thym 2 [eudlles de lawrien Gel poivie el huile
d olive

Jéqumes 300g awr choix 2 oignons

Coupen le céleni les carotles el le gingembre en morceaux
Placer la cancasse de poulel dans une cocolle avec le céleri,
les canolles, le gingembre, 1 'vignon, le thym, le lawrien
el 2 lilves d eau salée el laissev mijoler Th30
Filtven le bouillon el le garder aw frais 2h

Reliner la couche de gras founée a la surjace
Coupen les légumes de volie choiv el émincen les oignons
Faine weveniv avec un filel d huile d olive a few vif puis eparlisser
les lequmes dany 4 bols a bowillon

Faire chauffen le bouillon reclifier { assaisonnement puis versen
dans les bols
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